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NA JARE ROKU 2016 SE V HLAVACH DV
A KAMARADEK - DOMINIKY CERNOHORSKE |
' ZRODIL NAPAD INSPIROVANY NAVSTEVOU MEZINAR
~ VELETRHU VINA V NEMECKEM DUSSELDORFU. ME
ViCE ¢1 MENE NAPADITYCH STANKD VYZAROVALY
| ENERGII EXPOZICE ROZNYCH SPOLKU MLADYCH
CKA A RAKOUSKA. TAKOVY SPOLEK V CESKE
YBEL A ONY MELY IHNED JASNO, ZE PRESNE
I VINARSKA SCENA POTREBUJE - ENERG
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slovily proto své kamarady vinare, kterym jesté nebylo 40 let, a spolec¢né

zalozili spolek Mladi vinafi. Ten sdruzuje vinafe pod zminénou vékovou

hranici, osobnosti, jez vino vyrabéji ve svych vinafstvich, ¢asto rodin-

nych. Nyni ma spolek 14 ¢leni (z toho tfi zeny) z rGznych podoblasti jizni
Moravy. Jeho poslanim je podpora zac¢inajicich vinara sdilenim zkusSenosti, a to nejen
pokud jde o vyrobu vina, ale také tfeba propagaci. Mladi vinafi se tak snazi posouvat
cely obor, dodat mu dynamiku a budoucnost, nevéfi na konkurenci, ale ve vzajem-
nou podporu, sdileni know-how a inspirace, coZ podle nich vede k vinim s pfidanou
hodnotou. Letos v kvétnu naptiklad usporadali prvni ro¢nik mezindrodni soutéze vin
,Co chutna mladym®” pro degustatory do Ctyficeti let a také konferenci.

Predstavujeme vam tfi Mladé vinafe, tfi unikatni pfistupy k vinu.
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KAMIL PROKES
VINARSTVI KAMIL PROKES,
VELKE NEMCICE

,Vino je pro mé ldskou,
Zivotnim stylem a neustdlou
vyzvou ke studiu a pokore.“
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»Mym cilem je zamérit se T 1 . 4 : . ! [ ,Vyrdbét vino je jako vychovdvat déti,
jen na pdr odriid, které maji ' ’ _ A - | - ' oboji vyZaduje cit, péci a trpélivost.”

na Hustopecsku tradici / 4

a vyborné se jim u nds dari.“
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KAMIL
PROKES

LJINAK NEZ S LASKOU vino vyrabét nejde,”
vyznava se Kamil Prokes, pfedseda sdruzeni
Mladi vinafi. Vino je Kamilovym zivotnim
stylem stejné jako moravsky folklor.

»,Neni snad dne, kdy bych s vinem nebyl
v kontaktu, a nemam na mysli jen kazdo-
denni konzumaci. O viné velmi ¢asto pred-
nasim, bavim se o ném s prateli nebo s ko-
legy fe$im enologické problémy, jez vznikly
béhem vyroby vina, a hledame pfipadnou
népravuy,” priznava.

L %

Kamil je Gfadujici nejlepsi sommelier Ceské i Slovenské republiky, trojnasobny mistr z Mezinarodniho

mistrovstvi v sabrazi (drzitel osmi ceskych a jednoho svétového rekordu), lektor na Vinarské akademii

ve Valticich, Narodnim vinaiském centru a Institutu celozivotniho vzdélavani Mendelovy univerzity,

zaseda na narodnich i mezinarodnich soutézich za CR, je élenem Unie enologi CR, zakladatelem Kvevri

klubu a élenem Komise experti ministerstva zemédélstvi na SZPI pro hodnoceni a zatfidovani vin.

Zacatek vinarské historie rodiny Prokeso-
vych saha do roku 1884, kdy Bartoloméj
Stavek pfisel z Cejkovic do Némcéicek.
Bartoloméj Stavek byl spoluzdkem Tomase
Garrigua Masaryka a po uvedeni prezidenta
do uradu od néj dostal prvni jizdni kolo, coz
v Némcickdch vzbudilo velky ohlas a zdjem.
Bartoloméj Stavek, prvni némcicsky cyklista,
je soucasné zakladatelem rodové vinaiské
tradice, na niz dnes navazuje i Kamil Prokes.

Nebot pravé z rodu Stavka pochazi jeho ba-
bicka, ktera se v roce 1952 provdala za Rudol-
fa Prokese, cely Zivot pracovala v zemédél-
stvi (vinohradnictvi) a v dichodu pomahala
Kamilovi s vinohradem ve Velkych Némci-
cich ve vini¢ni trati Punty. Kamiltv déde-
cek jezdil s konmi ve vinafském druzstvu
Vinopa, jeho bratr Frantisek se ne$tastnou
ndhodou utopil ve viné, kdyz nesl pytel cuk-
ru a propadl se s nim do nakvaseci nadoby
na cervena vina.
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Kromé vina — jak tichého tak Sumivého — je jeho laskou i folklor. Kroji ma hned nékolik. Zde se chysta ke stylové sabrazi ve svém vinohradu.

Kamil pomahal ve vinici a ve sklepé
svému otci od osmi let. Naplno se do vinat-
stvi ponofil v roce 1999 a o pét let pozdéji
vysadil ve Velkych Némcicich svou prvni
vinici s odrtidami Ryzlink vlassky, Tramin
cerveny, Dornfelder, Zweigeltrebe a Ruland-
ské modré.

Po stfedni $kole vystudoval vinohradnic-
tvi a vinafstvi a poté pokracoval na zahrad-
nické fakulté v Lednici v doktorském studiu,
jez ukoncil v roce 2016 obhajobou disertacni
prace na téma sumivych vin. Nyni na Usta-
vu vinohradnictvi a vinafstvi zahradnické
fakulty Mendelovy univerzity ptisobi jako
odborny asistent. S bratrem zalozili v roce
2007 spolec¢né vinarstvi, kde se vénoval
enologii, a hlavné produkci Sumivych vin
klasickou technologii kvasenim v lahvi, pfed
tremi lety ale vinafstvi bratrovi prenechal
a zalozil své vlastni s dlirazem na minimalni
enologické zasahy, vysokou kvalitu, a prede-
v§im zachovéni terroir vyrobenych vin.
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Ze maji Prokesovi vino doslova v krvi,
dokazuji i jeho tfi synové — v§ichni tfi jsou
jiz zapsani v ndrodni knize rekordd jako
nejmladsi sekaci sektt.

»Révu péstuji na jihozdpadné orientovanych
vinicich s humézné sprasovitym typem
pldy na vyhlasené vini¢ni trati Punty v ka-
tastru Velké Némcice. Tato jedinecna trat lezi
na devétactyricaté severni rovnobézce stejné
jako oblasti Champagne a Alsasko. Véfim, Ze
praveé proto se zde tolik dafi burgundskym
odradam typickym pro vyrobu pravého
Sampanského, tedy odriidam Chardonnay

a Rulandské modré. I u nés se totiz rodi hroz-
ny idealni pro vyrobu $pickovych Sumivych
vin s ovocnou chuti a delikdtni kyselinou.
Kromé toho zde dozravaji i velmi kvalitni
hrozny na vyrobu tichych vin, z nichZ nema-
Zeme opomenout aromaticky bohaty Sau-
vignon, jahodové marmelddové Rulandské

modré, mineralni Ryzlink vlassky ¢i Ryzlink
rynsky a kofenity Tramin cerveny.“ Kdyz
Kamil Prokes spusti o vinu, neni k zastaveni.
»Ztotoznil jsem se se Zivotnim krédem
profesori Mosera a Krause, Ze nevyzkousené
je nepoznané, coz mé mimo jiné privedlo
k vyrobé Sumivych vin klasickou technologii
kvasenim v lahvi, sekdni sektli neboli sabra-
Zi, vyrobé oleje ze seminek révy nebo vyrobé
vina bez jakychkoliv pfisad ¢i pridavki
a s minimdalnim obsahem oxidu sifi¢itého,”
pokracuje. Dasledné se drzi zasady zacho-
vani terroir, tedy mistniho ptivodu, vylou-
¢eni chemickych pfipravkd a minimalizace
enologickych zasaht. ,,Z mého sklepniho
hospodafstvi vychazeji vina, jez jsou doko-
nalym lokdlnim produktem. Bila se vyrabéji
predevsim v keramickych nddobach o obje-
mu dveé sté az tisic litrh a také v nerezovych
nadobach a dfevénych sudech. A praveé
drevéné sudy jsou dominantni nadobou pro
vyrobu mych vin cervenych.”

P
T T 'R
e
R S AT
S R e
Mistni Kamila a jeho rodinu dobte znaji, védi,
Ze uznavany vinar si nevynecha zadnou prilezitost
zatancit si, i kdyz si pravé nestihne obléct kroj.

N

Ve Velkych Némcicich ziji vinem témér vSichni a to uz od détstvi

Kamil je mezinarodni Sampion v sabrazi (efektni uméni odsekavani Sumivého vina)
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Momentalné Kamil rocné vyprodukuje
zhruba pétadvacet tisic lahvi vina a pro-
dukci nechce do budoucna pfilis zvySovat.
Je presvédcen, Ze kdyzZ se v ni prekroci jista
hranice, neni mozné uhlidat kvalitu vina.

,V posledni dobé jsem inspirovan vice nez
pét tisic let starou technologii vyroby vin
Kvevri ¢i Quevri. To znamend, zZe se pokou-
$im o vyrobu vina bez jakychkoliv pfisad ¢i
pridavkil a s minimalnim obsahem oxidu
sifi¢itého. Vyrabét vino, které je dokona-
lym produktem okolni prirody, je pro mé
nejen otazkou existencni, ale, pfiznavam se,
i radosti. Pfinasi mi to pocit hrdosti a pychy,
protoze jsem presvédcen, Ze je to uméni.”

Jeho kolegové z Mladych vinara vefejné
prohlasuji, Ze jsou na Kamila jako svého
predsedu hrdi. A ja jsem zase hrdym pred-
sedou Mladych vinafd. Hrozny péstujeme,
vino tvotime a sami rozhodujeme o jeho
charakteru, stardme se o né a propagujeme
ho smérem k zdkaznikdm; at uz ve vlastnich,
nebo jinych mensich moravskych vinai-
stvich. A chceme délat véci jinak. Spojujeme
své sily a pfekrac¢ujeme hranice rivality
a konkurence, protoze véfime, ze vzdjemna
podpora, sdileni know-how, trendd a inspira-
ce vedou k vindim s pfidanou hodnotou, jez
je dtilezitéjsi nez samotny produkt. Chceme
lépe prezentovat a podporovat mladé vinare,
kteri pravé takova vina tvori a chtéji tvorit.
Hrdé se hlasime k tradicim Moravy a chceme
propagovat Ceskou republiku jako tradi¢ni
vinafsky region, jenz umi nejen nasledo-
vat, ale i udévat nové trendy v oboru. Vino
pro nas nejsou ¢isla a byznys, ale zazitky
a emoce.”

Za par let bude Kamilu ProkeSovi Ctyficet,
bude i pak Mlady vinaf? ,,Chté nechté budu
muset Mladé vinare opustit a uvolnit misto
pro nove prichozi. To je kolobéh zivota.
Navzajem si pomutzeme, pfeddme své zkuse-
nosti a uvolnime misto mladsim...

Pokud se ho zeptate, jaka vina pije nej-
radéji on sam, nezavaha: ,,Chceme propa-
govat konzumaci kvalitnich suchych vin
a s odpovidajicim servisem, tedy s pripravou
vina pred podavanim, od spravné teploty
po sklenice. ZdGraznuji: klademe daraz
na konzumaci kvalitnich suchych vin.“ Kdyz
by si mél ale vybrat jedno své vino, sdhl by
po Sumivém Dominique blanc de noirs, jez
je vyrobeno klasickou technologii v 1dhvi,

z modré odrldy a zralo na kalech ¢tyfiadva-
cet mésica.

Kamil je stejné jako ostatni
Mladi vinafi hrdy na moravska vina

a na unikatni kulturu, jez je provazi
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LIBUSE
VRBOVA

LIBUSE JE NEJSTARSI ze tfi sester a v rodin-
ném vinarstvi pomdhala rodi¢tim odjakziva.
,Tatka se vénoval vinicim a vinu, mamka
méla na starost pripravu jidel. Kromé vinar-
stvi provozujeme dva vinné sklepy, kam hosté
jezdi za zabavou, za poznanim, a my jim nabi-
zime nase vino a tradicni jidla z vlastni kuchy-
né. Jako dcery jsme vzdycky spi$ pomahaly
mamce v kuchyni s pfipravou jidel, ve vin-
ném sklepé pak s obsluhou hostd. Na vinici

a ani ve vyrobnim sklepé nas tatka pracovat

Libuse se kazdy rok ucastni sommelierskych soutézi, napriklad ziskala 3. misto v soutézi o nejlepsiho

sommeliera CR na Bohemia sekt Trophée 2017. Vénuje se té sabrazi a dokazala se prosekat az k titulu

Mistryné Ceské republiky v sekani sekt na mezinarodnim mistrovstvi Ceské republiky 2017.

nenutil. Ze se vinafstvi zkusim naplno zacit
vénovat, jsem se rozhodla az pti vybéru
vysoké skoly. Jakozto nejstarsi ze tfi dcer jsem
chtéla, aby tatka mél nastupce. Dnes si nedo-
vedu predstavit, ze bych se vénovala nécemu
jinému. Vinafstvi jsem si zamilovala.”

Postupné pomahala otci ve sklepé, ucila se
od néj. A jakmile ukoncila magisterské studi-
um vinohradnictvi a vinafstvi na Mendelové

univerzité v Brné, dovolil ji pfevzit funkci
enologa. ,Jsme malé vinafstvi, takze enolog
je u nas zdroven i sklepmistr. Rozhoduiji,
jak se pfi vyrobé bude postupovat, a taky to
tak sama musim udélat. Velice rychle jsem
prisla na to, Ze vinatina je dfina, a taky, Ze se
stale néco umyva,” sméje se Libuse, jez ma
za sebou zatim dvé vinobrani, kterd probéhla
pod jejim vedenim.

V Hustopecich vlastni Vrbovi ¢tyti hektary
vinic a jsou certifikovani jako vyrobci BIO
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Libuse je jak enolog, tak sklepmistr, tak... zddna prace tykajici se produkce vina se ji nevyhne. Kdyz rozhodne, Ze je cas sklizet hrozny, tak se chopi spolu se

zbytkem rodiny nGzek a kyblu, nazuje gumaky.

vin. ,Vyuzivam znalosti od tatky, ze $koly

a spoléham se i na vlastni cit,” fika Libuse

s tim, Ze nem4 striktné vyhranény styl tech-
nologie vyroby vina. ,Jsem zacinajici vinaf

a v podstaté se jesté hledam. Snazim se vidy
postupovat Setrné a s citem. Pochopit vino
neni jednoduché, kazdy roc¢nik je jiny a ja

se stale u¢im, zkousim a poznavam. Vzdy se
snazim vino vyrobit, jak nejlépe umim. Dnes
vyrabime vina ve dvou stylech. Pracovné jim
fikdme Svézi a Tradi¢ni.”

Svézi vina zraji pouze v nerezovych
nadobach a lahvuji se jiZ na jare po sklizni.
Jsou urcena k béznému kazdodennimu piti,
idealné v letnich slunecnych dnech nebo
v kombinaci s lehkym jidlem.

Tradi¢ni vina vznikaji v dfevénych sudech,
zraji bez oxidu sifi¢itého na jemnych kvas-
ni¢nych kalech. Tato vina jsou vhodna pro
klidnéjsi piti a zvladnou doprovodit i vy-
datnéjsi pokrm. Vlajkovou lodi téchto vin je
Rizenka: Cuvée Veltlinské zelené a Ryzlink
rynsky z vinice pres 40 let staré, z vinicni
trati RGzZeny. Riizenka je plné, komplexni,
korenité vino, které zralo ve starych sudech.

»Snazim se do procesu vyroby zasaho-
vat jen minimalné, davam vinu cas vyzrat.
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Mohlo by se zdat, Ze vyrobit vino bez zasahu
je jednoduché, ale je tomu naopak. Docilit
kvalitniho vina Cisté naturdlné je velmi téz-
ké, ale kdy?z se to podari, je to zazitek. BEhem
vyvoje vina mohou totiz nastat i faze, kdy

to nevypada zrovna spravné, pak se clovék
nesmi bat a nesmi zpanikafrit, musi byt tr-
pélivy a pockat. Na druhou stranu musi mit
dostatek znalosti, aby poznal, kdy je naopak
potreba zasdhnout.”

Libuse se planuje zaméfit jen na pdr odrid,
jeZ maji na Hustopecsku tradici a dobfe se
jim tam dafi. ,V posledni dobé jsem okouz-
lena charakterem mistnich veltlint. Maji
vyraznou prirozenou kofenitost, kde citime
zeleny pepf, bylinky, dotek lipového kvé-

tu a mandlovou dochut. Veltlinské zelené

a k tomu Ryzlink rynsky jsou nosné odrady
naseho vinafstvi. Pro Hustopecsko je dale
velmi typicky Tramin Cerveny, s tim ale ja
zku$enosti nemam. Z modrych odrid je to
Pinot noir, jenz dosahuje skvélych vysledk.
U nés je to jedind modra odrtida, kterou pés-
tujeme. Tyto Ctyfi zminéné odrady byly do-
konce vybrany jako odridy, jez reprezentuji

Vinare Hustopecska, coz je spolek sdruzujici
profesionalni vinare z Hustopeci a blizkého
okoli. Cilem je praveé ukazat typicky cha-
rakter hustopecskych vin pod spolecnou
znackou.”

Libuse pri vyrobé postupuje tradicné.
Chce vyrabét vina prirozené, aby si uchova-
la svou osobitost a odrazela mistni terroir.
Také ji bavi o viné a jeho vyrobé vypravét
zakazniklm. ,,Moje fizena degustace je koli-
krat jako pfednaska o zédkladech vyroby vina
a spravné degustaci. Pfedavat znalosti mé
napliiuje. I proto a pak také, abych byla stale
v centru vinarského déni, jsem se rozhodla
vratit do Skoly a pokracovat ve studiu v Led-
nici. Ve své disertacni praci prozkoumavam
terroir Hustopecska. Od pady pres hrozny az
k vinu. Jednou vdm snad budu moci fici, jaké
odrudy a ve kterych konkrétnich vini¢nich
tratich maji ten nejlepsi potencial pro vznik
$pickovych vin. Protoze v moravska vina ja
véfim. Mame tu vyborné podminky pro pés-
tovani a velky potencial do budoucna. Nas
vinarek Zen jen par, ja osobné znam jen Ctyfi,
ale vyhovuje mi, Ze se pohybuji pfevazné
ve spolecnosti muzd. Jsme takova vzacnost,
Ze si nas hyckaji.”

Libuse se ve sklepé i pri
vyrobé vina zcela vyrovna
muzskym kolegiim. To, Ze
je jako Zena — vinarka spis
vyjimkou ji nevadi, umi si
pozornost a obdiv vinafa
i zakaznikd uzit.
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MOJMIR
BARON

,NARODIL JSEM SE v pradédeckové sklepé!
Samozrejmeé obrazné a profesné. Pravdou je,
ze k domu mych rodicd, ktery podédili, patril
také vinohrad a sklep. Tam jsem se svym ot-
cem od raného mlddi pracoval a ochutnaval
vina, k nimz se dodnes rad vracim, protoze
jsou to vina poctiva a svojska, coz je mi milej-
$1 neZ vétSina uniformni produkce na nasem
trhu,” fikd Mojmir Baron, ktery se po studi-
ich v Praze — absolvoval tam Vysokou $kolu
chemicko-technologickou - logicky vratil

Tt

Mojmir se mimo jiné zabyva technologii a biochemii vina ¢i problematikou minimalizace oxidu

sifi¢itého. Profesné spolupracuje s fadou vinafskych subjektl, pfednasi, publikuje. Jako prezident

Unie enologu CR a élen technologické komise Mezinarodni organizace pro révu vinnou a vino se

fadi k pfednim odbornikiim oboru vinafstvi.

na Moravu a k vindm. Postgradudlni studium
zameéfené na vinafskou tematiku absolvoval
na zahradnické fakulté v Lednici, kde pozdéji
také ispésné habilitoval a ziskal titul docent.

INDIVIDUALITA ZE SUDU

Pfiznéva, Ze se vino stalo jeho kazdodenni
radosti i inspiraci. ,Touha po seberealizaci
byla pravdépodobné tim nejsilnéjsim im-
pulsem k zaloZeni vlastniho vinafstvi. Nase
filozofie stoji na pochopeni a pfizptisobeni

mistu vzniku vina, a tim je vinohrad. Kazdé
vino je peclivé a individualné uchopeno

na zakladé vlastnosti hroznt, z nichz je vy-
rabéno. Hlavni vyrobni strategii pfedstavuje
maximalizace pozitivnich latek z hrozng,
dlouhy kontakt s kvasni¢nimi kaly a tradi¢ni
vyroba v akatovych a dubovych drevénych
sudech. Tim vznika unikatni vazba tfi nej-
jakosti a dlouhodobym potencidlem zrani,”
vysvétluje Mojmir.
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Jako vsichni vinafi travi i Mojmir ve sklepé c¢as témér kazdy den. Zvendi to tak mozna nevypada, ale za idylou, kdy se Stuprem natahne vino a pak se nalije

do skleni¢ky na ochutnani, je hromada tvrdé dfiny a vino vyzaduje neustalou péci a pozornost, nejde ho jen tak dat do sudu a za par let se vratit a vypit ho.

Ro¢ni produkce Vinafstvi Domaine
Eisgrub je zhruba dvandct tisic lahvi a je
rozdélena do malych Sarzi asi po tisicovce
od kazdé. ,To nam dava prostor pro indivi-
dualni pristup ke kazdé suroviné. Kazdé vino
tak ma svij pribéh a predstavuje originalni
produkt. Vina z nasi produkce jsou vyrobena
prirozenymi kvasinkami bez pouziti enzymi
¢i dodavané vyzivy. Tento pfistup usti v sys-
tém vyroby s vysokymi naroky na surovinu,
cit a zkuSenost sklepmistra a maximalné
odrazi odradovy charakter a unikatni terroir
Lednice .

Mojmirova vina jsou idedlni pro narocné-
ho konzumenta, jenz prirozené vyhledava
predevsim sucha, komplexni vina vhodna
k archivaci a do gastronomie. ,,Cesta nezmé-
néného charakteru nasich vin pfedstavuje
velkou vyzvu. Ale ja mam vyzvy moc rad!
Vyrabét vino je jako vychovavat déti, oboji
vyZaduje cit, péci a trpélivost,” fika dnes jiz
uznavany vinar a vinafsky odbornik Mojmir,
ktery v soucasné dobé ptlisobi na zahrad-
nické fakulté Mendelu jako vedouci Ustavu
vinohradnictvi a vinafstvi a je samoziejmé
jednim z Mladych vinara.

,Mladi vinafi chtéji byt jini a v tom je jejich
nejvétsi sila. V touze odlisit se, nejit s davem
a trendy, ale svou vlastni cestou,” shrnuje
Mojmir. A dodava: ,,Mladi jsou jini. Pan-
btih zaplat! V poslednich letech zazivime
obrovsky rozmach vinafstvi — od medializa-
ce naseho moravského a ceského vina pres
jeho dynamicky rostouci spotfebu, nebyvaly
zajem o studium tohoto oboru... aZ po gene-
racni obmeény ve vinafskych podnicich a de-
sitky novych vinafstvi rocné. To vSe s sebou
prinasi postupnou zménu celého odvétvi
a také jeho vnimani. Zatimco zabéhly skle-
pmistr, jemuz prosly rukama hrozny nejen
z klimaticky chladnych dekdad 60. az 90. let,
své uvazovani a pristup k vyrobé jen sotva
zméni, Mladi vinafi - ¢asto jiZ se zkusenost-
mi ze svéta a s ambici prosadit se — peclivé
zvazuji kazdy krok, a pfedevsim jsou ochotni
experimentovat i za cenu vétsi pracnosti
a vyssiho rizika

Mojmir Baron ma prehled nejen o vy-
voji v nasich a svétovych ,vinech®, ale také
o tom, co moravskym a eskym vinafim
hazi klacky pod nohy. ,Bohuzel faktem je, ze

dynamicky vyvoj odvétvi vyrazné predstihl
legislativni rdimec ¢i oborovou soudrznost,

a tak ndm nekonecné chybéji platformy

a pravidla, podpora a propagace, zaméreni

a jednotnost nas vsech, ktefi se kazdodenni
¢innosti podilime na formovani vinar-

stvi v CR. Na jednu stranu by se zdalo, Ze

v takovém prostfedi ma kreativita nejvyssi
miru uplatnéni, ale bohuzel se toto prostiedi
sndze méni v anarchii.

Presto je samozfejmeé optimista, konec-
koncti je vinaf, a ne jen tak ledajaky; vinar,
ktery je inspiraci svym studentiim a ¢im daél
Castéji také studentkdm. Vypada to, Ze podil
Zen nejen v Mladych vinarich by se mohl
zvySovat.
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to dobre vi,
ratori brnénské Mendelovy
univerzity v Lednici je jako
doma - vzdyt tu vyucuje.
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